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PARTS AND FEATURES

1. Lid Center Cap 5. Base

2. Lid 6. Funclion Buttons On/Off, Smoothie, Ice
3. Jar {68 oz/2 L capacity) Crugh, Clean

4. Glass Jar and Plastic Jar® (62 oz or§7 ~ 7- Precision Control Knob

ozf1.85 L or 2 L capacity)

*Only available Glass Jar model as an accessory SKSBJATT F KUC20.
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PRODUCT SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.

We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and chey all safety messages.

This is the safely alert symbol.

This symbaol alerts you to potential hazards that can kil or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER" or “WARNING." These words mean:

= You can be Killed or seriously injured
A D ANGER if you don't immediately follow
instructions.
You can be Killed or seriously injured
if you don't follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to reduce
the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are not
followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions

should always be followed, including the following:

1. Read all instructions. Misuse of appliance may result in
personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do not put Stand
Blender Base in water or other liguid.

J. This appliance is not intended for use by children or by persons
with reduced physical, sensory, or mental capabilities, or lack

of experience and knowledge. Close supervision s necessary
when any appliance is used near children. Children should be
supervised to ensure that they do not play with the appliance.

4. Turn the appliance off (On/Off), then unplug from the outlet
when not in use, before assembling or disassembling parts and
before cleaning. To unplug, grasp the plug and pull from the
outlet. Never pull from the power cord.

5. Avoid contacting moving parts.
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Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or
after the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in
any manner. See the Warranty and Service Information for

further details provide in this guide.

Do not use the appliance outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or counter.

Keep hands and utensils out of container while blending to

reduce the risk of severe injury to persons or damage to the
Blender. A scraper may be used but must be used only when

the Blender is not running.

Blades are sharp. Handle carefully.

Always operate Blender with Lid in place.

Never leave the appliance unattended while it is in operation.
When blending hot liquids or ingredients, Lid Center Cap shall
remain in place over the lid opening. Always start on lowest
speed and slowly ramp to desired speed when blending hot
liguids or ingredients.

The use of attachments or accessories, including canning jars,
not recommended or sold by KitchenAid may cause fire,
electrical shock or injury to persons.

Allow the appliance to cool completely before putting on or
taking off parts, and before cleaning the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This product is designed for household use only.



ELECTRICAL REQUIREMENTS
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Electrical Shock Hazard
Plug into a grounded outlet.
Do not use an adapter.
Do not use an extension cord.

Failure to follow these instructions can result in death, fire, or
electrical shock.

Voltage: 220-240 V'~

Frequency:

30-60 Hz

MOTE: This Blender is equipped with a polarized plug. To reduce the risk of electrical shock,
this plug will fit in a pelarzed outlet only one way.

Ifthe plug does not fit fully in the outlel, reverse the plug. if it still does not fit, contact a
gualified electrician. Do not modify the plug in any way.




GETTING STARTED
BLENDER FUNCTION GUIDE

This Blender offers precise control with 10 variable speeds and a Pulse funclion, allowing you
bo cusfomize your blending for any recipe. Convenient pre-programmed setfings include
Smoathie, lce Crush, and Clean. The Precision Controil Knob also houses the Pulse function
giving you even more flexibility. Since different recipes may require specific speeds for oplimal
results, we encourage you fo experiment and discover the perfect setting for your favorite

blends
BLENDING TIME
SETTING DESCRIPTION (MINUTES: Hgg%gﬁ -
SECONDS)
Allows precise wcibes ik
control of the topting ? choppel
Pulse Er:TaL:gerca“; Manual b P o
ble?'ldingy vegelables & more.
Fruits, soups,
5 Manual spesds offer sauces, doughs,
Ve n‘i.?rf‘ ;.i';:ueed ultimate control of 3:.00 vegetables, butters,
the Blender. nuts, dips, frozen
desserts. puréss.
The Blender runs at ?;ﬂec\:ﬁ;husr gd‘:jr:ﬁg
lce Crush optimal speed fo 00-30 any liquid
crush ice ingredients.
The Blender will Fruils. vegetables,
operate at the high ;g;fﬁ::g Iahr:gk
Smoothie spesd fo make 00:-45 .
purées. of items or smngt_hlﬁé ble;:ded
: = rinks an
e s milkshakes, stc.
p‘l‘;'\‘::' ';‘::ﬁfg‘ﬁ Half of the Jar filled
Clean speeds work 1o 0015 wr!F:hzw ;;;g: ;;EES?.IM
clean the Blender i
Jar P-
BLENDER ACCESSORY GUIDE
SUGGESTED
ACCESSORIES CAPACITY SPEED ITEMS TO BLEND
CHART
Blender Jar 16L Full recipe smoothie,
icy dn'nl_{s, shakes (
Glass Blender Jar 141 malks, dins, spreans
All Speeds, Pulse, and more.
and Presel recipes | |ngividual smoothies,
p 1k 05L icy drinks, shakes f

malts and lower
volume recipes




SUGGESTED
ACCESSORIES CAPACITY SPEED ITEMS TO BLEND

CHART

Small volume:
recipes - Purees,
All Speeds, Pulse, =3uces, baby food,
and Preset recipes dressings,
marinades, pesio
and more._

Small Batch Jar 2L

Cifrus juice,
Citrus Press 1L Speed 1 Grapefruit juice and
more.

PRODUCT USAGE
PREPARING THE BLENDER FOR USE

Before wsing your Blender for the first ime, wipe clean Blender Base with a warm damp cloth
Dry with a soft cloth. Wash Blender Jar, Lid, and Lid Cenler Cap in warm, sudsy waler {see
“Care and Cleaning” section). Ringe parts and wipe dry. Be sure the counfertop beneath the
Elender and surmounding areas are dry and clean

IMPORTANT: When moving your Blender, always supporifiifi from the Blender Base. The
Eaze will become disengaged from Jar if camied by Blender Jar or Blender Jar handle only.

USING THE BLENDER

1. Place the Blender Jar by always using the front right side of the handle towards the
Precision Control Knob. Make sure that it is fully seated in the Base.

b




2. Plzace the ingredients into Jar. Add liguids first, then soft foods. then leafy greens. and ice
or frozen items lasl

NOTE: Do not fill Blender Jar past the fop-most measurement mark. Only place 40 oz
maximum of hot fiquid in Jar.

3. Secure the lid firmly, ensuring the exiended porfion of the lid is positioned over the handie,
as shown in the image and twist the Lid Cenler Cap onto the id to lock it in place before
plending.

Before operating the Blender, make sure the Jar is properly positioned on the Blender
Base. Then, plug the Blender into a grounded outlel

@

}

4. Press the On/Off button and from there either =elect one of the preset functions or rofate
the Precizion Control Knob clockwise for variable speed. To use the Pulse funclion simply
turm the dial counterclockwizse.




5. When blending hol figuids or ingredients, place the Lid securely on the the Jar and lock the
Center Cap in place. It is recommended o operate only on speed 1 while blending hot
figuid or food.

6. When finished, turn the Biender off by pressing the On/Of button. Unplug the Blender
before removing the Blender Jar.

=

IMPORTANT: Allow the Blender fo fully stop before removing the Lid, Blender Jar, or pouring
out your blended ingredisnts,

USING PULSE
The Blender offers a Pulse funciion. When turning the Precision Confrol Knob fo Pulse. i
allows you to manually control short bursis of high speed blending.

1. Place ingredients or ice cubes info the Blender Jar. Secure the lid firmly. ensuring the
extended porfion of the fid is posiioned over the handle, as shown in the image with Lid
Center Cap on Blender Jar.




2. Tum and hold the Precizion Control Knob from {*) to Pulse function. Use the Pulse function
for ice crushing. This provides maximum blending power. Control the blending duration by
holding the Precision Conirol Knob in the Pulse posifion. Relzase the Precision Contral
Knob fo {*) fo =top the Blender. See the "Blender Funclion Guide” section for further
details.

MOTE: For variable speeds {from 1 to 10), the Biender will stop automatically after 3 minutes
of run time. For preset recipe programs, the Blender will automatically stop blending once the
cycle is complets.

MOTE: The Precision Control Knob should be turned to (*) position when use presel funclion
During the preset function operation, turmning the Precision Control Knob can change the preset
function to manual control

TIP : Use half of standard ice cube tray or 7-& slandard ice cubes at a time for blending. The
Ice Crush function has been opiimized to crush and chop ice without adding any liquid
ingredients.

CARE AND CLEANING

IMPORTANT: Allow the appliance to cool completely before putling on or taking off paris. and
before cleaning the appliance.

CLEANING THE BLENDER AND ACCESSORIES

Clean the Blender and accessories thoroughly afler every use.

NOTE: To avoid damaging the Blender, do nol immerse the Blender Base or cord in water. To
avoid scratching the Blender. do nof use abrasive cleansers or scouring pads.

1. Remove any remaining contents from the Jar. Fill half of ihe Jar with warm water, and add
1 or 2 drops of dish-washing fiquid. Place the Blender Jar on the base. Make sure the
Elender Jar is fully seated in the base. Secure the Lid on the Jar, press the Clean funclion,
and run the Blender for 15 seconds cleaning. Remove the Blender Jar, emply contents
and rinse with warm water.
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2. The Lid, Jar Aszembly, Lid Cenfre Cap can be cleaned in the top rack of a dishwasher,
MOTE: For best resulis_ store the jar without the lid to air out any odors.

¢
<

=
T

3. Toclean the Blender Base and cord: Unplug the Blender before cleaning. Wipe clean the
base and the cord with a warm, damp cloth and dry with a soft cloth.

and fips on how to clean your Blender. For additional instructions refer online Product Guide,
videos, inspiring recipes, warmanty informafion and tips on how to clean and operate your
EBlender.
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TROUBLESHOOTING

If your Blender malfunclions or fails fo operate

PROBLEM SOLUTION
Check if the Blender iz securely pluggedinio a
compatible outlet.
I BElender fails to stan
If you have a circuit breaker box, make sure the circuit is
closed
Blonidir Shists off during Ii the Biender has shut off automatically after running for

operation afler running
confinuously for 3 minufes.

3 minutes, reset the knob to [*) fo continue with normal
operation. The Blender has an aulo-shutcff feature as a
safety precaution.

Blender shuts off during
operation before the
automatic 3 minutes shuboff.

If the Blender has been operating in back-to-back cycles
under a heavy load, tumn off and unplug the machine and
allowr it to cool completely. If the Blender =fill does not work
after cooling down, please call the service 500 number.

If ingredients are stuck or not
blending

Unplug the Blender. Remove the Jar and use a spatula to
rearrange ingredients in the Jar.

If Blemder stops while
blending and the white LED
ring flashes rapidly

An error is defected in the Blender. Contact an authorized
service center for assistance. Please see the "Limited
Warranty and Service® seclions.

If the white LED ring is off

10 minufes of no activily will make the Blender go inlo
sleep mode. To wake up the Blender, press (On/Cff) bution,




PIEZAS Y CARACTERISTICAS

1. Tapon cenfral 5. Base

2. Tapa 6. Botones de funcion encendidofapagado

3. Vaso (capacidad de 68 oz/2 L) (On/Off}, licuado (Smoothie), picar hielo

4. Vasode vidrio® (capacidad de {lce Crush), Ilmprar{Elean}r
B2oz/1,85L) 7. Perilla de control de precizion

*Zolo disponible el modelo Jara de vidrio como accesonio SESBJATT / KUC20.
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SEGURIDAD DEL PRODUCTO

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy
importante.

Hemos Incluide muchos mensajes importantes de seguridad en este manual y en
su electrodomestico. Lea y cbedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le lama la atencién sobre peligros potenciales que
pueden ocasionar la muerte o una fesion a8 usted v 8 los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompanados del simbolo
de alerta y la palabra "PELIGRC" o "ADVERTENCIA". Estas
palabras signican:

ot i
sufrir una lesion grave.
N Sino sig ue lasin st_mccinne_s_, usted
E::t:fea-l maorir o sufrir una lesion

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cudles son los peligros potenciales,
le dirdn como reducir las posibiidades de sufrir una lesion v lo gue puede suceder
en caso de no seguir las instrucciones.

SALVAGUARDIAS IMPORTANTES

Para la utilizacion de electrodomeésticos eléctricos es
importante seguir en todo momento y observar las
precauciones e instrucciones de seguridad que siguen:

1. Leatodas las instrucciones. El uso indebido de un
electrodomeéstico puede dar como resultado lesiones
personales.

2. Para protegerse contra el riesgo de choque eléctrico no ponga
la base de la licuadora de pie en agua ni en ningun otro
liquido.

3. Este aparato no es apto para el uso de personas (incluyendo
nifos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales,
reducidas, o falta de experiencia o conocimiento, a menos gue
se encuentre bajo supervision o instruccion, respecto al uso
del aparato, de una persona responsable de su seguridad.

4. Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.
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5. Apague el electredomeéstico (On/Off) antes de limpiario o de
montar o desmontar |as piezas, luego desconéctelo del o
tomacorriente si no se encuentra en uso. Para desenchufarlo, g
tome el enchufe y retirelo del tomacorriente. Nunca tire del
cable eléctrico.

Evite tocar las piezas que estén en movimiento.

7. No utilice ningun electrodoméstico cuyo cable o enchufe este
dafiado, si el electrodomeéstico no ha funcionado
correctamente o si se ha caido 0 dafiado de alguna forma.
Consulte la informacion de garantia y servicio para obtener
mas detalles en esta guia.

. No utilice el electrodoméstico en exteriores.

No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o del

mostrador.

10. Mantenga las manos y los utensilios fuera del recipiente
mieniras mezcla, para asi evitar el nesgo de lesiones graves a
personas o dafos a la licuadora. Puede usarse un raspador,
pero se debe utilizar sclamente cuando la licuadora no esta
funcionando.

11. Las cuchillas son filosas. Se debe tener cuidado al manipular
las cuchillas de corte filosas, al vaciar el recipiente y durante la
limpieza.

12. Siempre use la licuadora con la tapa puesta.

13. Nunca deje el electrodoméstico sin supervision mientras esta
en funcionamiento.

14. Cuando mezcle liquidos o ingredientes calientes, el tapon
central debera permancer en su sitio sobre la abertura para
evitar guemaduras por evaporacion repentina.

15. El uso de aditamentos o accesorios, incluidos los tarros para
conservas, no recomendados ni vendidos por KitchenAid
puede provocar un incendio, chogque eléctrico o lesién a las
personas.

16. Deje que el electrodomeéstico se enfrie completamente antes
de colocar o quitar piezas y antes de limpiario.

17. 5i el corddon de alimentacion eléctrico esta dafiado debe ser
reemplazado por otro de las mismas caracteristicas técnicas.
En estos casos, comuniguese con el Centro de Atencion al
Cliente del Garante.

-
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18. Este aparato se destina para utilizarse en aplicaciones de uso
doméstico y similares, como las siguientes:

® FPor el personal de cocina en areas de tiendas, oficinas y
otros entornos de trabajo;

B Casas de campo;

m Por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial;

Entomos tipo dormitorio y comedor.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Este producto esta diseriado unicamente para uso dentro del
hogar.

REQUISITOS ELECTRICOS

AADVERTENCIA

Peligro de choque eléctrico
}I‘m Conectar a una toma de cortiente con conexion a tierra.
No use un adaptador.
ﬁ Mo utilice un cable de extension.

Mo seguir estas instrucciones puede ocasionar la muerte, un
incendio o un choque eléctrico.

Tensign: 220-240 vV~
Frecuencia: 50 - 80 Hz
MOTA: Para poder conectar el producto de manera adecuada verifique que:

B Lainstalacion eléctrica es adecuada de acuerdo a las especificaciones iecnicas del
producto que se indican en €l presente Manual de Usuario.

B El producto sera enchufado en un tomacorriente exclusivo en perfecto estado y con el
veltaje correspondiente al producte

B Eltomacomiente esta de acuerdo 3 la regulacion y legislacion local

B Existen disyuntores térmicos exclusivos para el tomacormiente donde sera coneclado el
producto.

B Secuenta con un circuito de alimentacion eléctrica exclusivo con variacion de tensicn de
maximo 10 %,

MOTA: Siel enchufe no encaja en el tomacorriente, pongase en contacto con un eleciricista
calificado. Mo modifique el enchufe de ninguna manera. No use un adaptador. No utilice un
cable de exiension. Si el cable de suministro eléctrico es demasiado corlo, haga que un
electricizia o un técnico de servicio competente instale un tomacomriente cerca del
electrodomestico. La clasificacion de potencia de su balidora de pie esta impresa en la placa
del nimero de serie. La clasificacion maxima est3 basada en el accesorio gue reguiere 13
mayor carga (potencia). Otros accesorios recomendados pueden reguerir unz pofencia
significativamente menor.
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INTRODUCCION

GUIA DE FUNCIONES DE LA LICUADORA

Esta licuadora ofrece un control preciso con 10 velocidades variables v una funcian pulsar

(Pulse), lo que le permite personalizar su licuado para cualguier recela. Los ajusies
convenientes preprogramados incluyen icuado (Smoothie ), picar hielo {lee Crush) v fimpiar
(Clzan). La perilla d2 control de precizion también alberga Ia funcion pulzar (Pulse), lo que le
brinda aum mas flexibilidad. Dado que las diferenies recelas pueden requerir velocidades
especificas para obtener resultados optimos, e recomendamos que experimente v descubra
el ajuste perfecio para sus mezclas favonias.

TIEMPC DE ELEMENTOS
AJUSTE DESCRIPCION [Hﬁ:'l;?g{; SUGERIDOS PARA
SEGUNDOS) MEZCLAR
Fﬁn?'te dunlmntru-] Salsa, condimentos
precrode 3 dulces, frutos secos
Pulzar duracion y la Manual picados. frutas o
frecuencia de la verduras y mas
mezcla.
Frulaz, sopas,
Las velocidades salsas, masas,
Velocidad vaniable | manuales ofrecen 300 vegelales, manteca,
(1-10) un confrol optimo de ¥ nueces. aderezos,
la icuadora. postres helados,
purés
h.ran :?;J“a:grﬁna Picar vy iriturar hielo
Picar hielo : P 0:30 =in agregar ningdn
velumga{t u;_mma ingrediznte liquido
para picar higto
La licuadora Frutaz, vegetales,
funcionard a alta T_Efa dd“ ¥ yoguren
hacer puré los G
in gred?entes. ¥ licuad n:!gnn leche,
Futlsns.répidl:l:s Lo La mifad del vaso se
PR PGMLELY 2T llena con agua tibia
Limpiar velocidad funcionan 0:15 y102 ;:gias de
para limpiar &l vaso jaban lavavajillas.
de la licuadora.
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GUIA DE ACCESORIOS DE LA LICUADORA

INGREDIENTES
ACCESORIOS CAPACIDAD VELOCIDAD SUGERIDOD 5 PARA
LICUAR
Jarra de la 161 Recetas completas
licueadora 3 de licuados, bebidas
heladas, bafidos.
Jarra de vidrio de i maleadas,
Ia licuadora . aderezus__r salsas y
mas.
Tedas las Licuados
velocidades, individuales,
SHFAE pulsadory bebidas heladas,
o ! il st programas de batidos. malisadas y
recetas prestableci- recelas de poco
dos. volumen
Recetas de poco
: volumen: purés,
Jarra para lotes 031 salzas, comida para
pequenos - bebé, aderezos,
marinadas, pesto y
mas.
Prensa para . Jugos de citricos.
i iL Velocidad 1 toronjas y mas

USO DEL PRODUCTO

PREPARACION DE LA LICUADORA PARA SU USO

Antes de usar | licuadora por primera vez. impie 13 base de esta con un pano himedo y tibio.
Seque los elementos con un panio suave. Lave el vaso de Ia licuadora, a tapa y el tapon
central en agua jabonosa fibia (véase 13 seccion “Cuidado v limpieza®). Enjuague 13s paries y
zequelas. Asegurese de que el mosirador debajo de 1a licuadora vy las areas circundantes

eztén secas vy limpias.

IMPORTANTE: Cuando mueva Iz licuadora, agamela o levantela siempre de |3 base. La base
ze desconseciara del vaso sila licuadora se agarra Gnicamente del vaso o de la manija del

Vaso.
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USO DE LA LICUADORA

1. Cologue el vaso de iz licuadora ufilizando siempre I3 parie delaniera derecha de Iz manija m
hacia 13 perilla de control de precision. Asegurese de gue encaje bien en Ia base.

\n-..

2. Cologue los ingredientes en el vaso. Agregue primero los liguidos. después los afimenios
blandos, & continuacion |as hojas verdes v finaimente &l hielo o los elementos congelados.

NOTA: No llene el vaso de la licuadora por encima de la marca de la medida mas alta.
Solo cologue 1 lifros como maximo de liquido caliente en el vaso.

3. Asequre |3 tapa firmemenie, asegurandose de que la parle extendida de Ia tapa esté
colocada sobre el mango, como se muestra en la imagen y gire la cubierta central de la
{apa sobre |a tapa para ajusiaria en su lugar antes de mezclar.

Antes de poner en funcionamiento 13 licuadora, asegurese de que el vaso esté colocado
corectamente en |3 base de 1a licuadora. Después, enchufe 13 ficuadora en un
tomacormente coompalible.
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4. Presione el boton de encendidofapagado {On/Off) y, a parlir de ahi, seleccione una de las
funciones preestablecidas o gire 12 perilla de control de precision en senfido horario. Para
u=zar |a funcion pulsar (Pulse), simplemente gire el dial en sentido anfihorario.

5. Cuanda mezcle liguidos o ingredienies calientes, cologue |a tapa de manera segura =n &
vaso vy frabe el tapan central en su lugar. Al licuar liguidos o alimentos calientes, se
recomienda usar unicamente la velocidad 1.

__,rl"

G

6. Cuandofermine, apague I2 licuadora presionando el beton d2 encendido/apagado
{Cn/Cf}). Desenchufe 1z icuadora antes de guitar el vaso.

IMPORTANTE: Espere a que [a licuadora se detenga por complelo antes de sacar la tapa, el
vaso de la licuadora o verter los ingredientes licuados.
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USO DE PULSAR

La ficuadora dispone de una funcion pulsar (Pulsel. Al girar la perilla de control de precision a
putsar (Puise), le permite confrolar manualmente breves rafagas de licuar 2 aita velocidad.

1. Cologue los ingredientes o cubitos de hielo en 2l vaso de 13 icuadora. Asegure |3 lapa
firmemente, asegurandose de que |3 parte extendida de Ia tapa este colocada sobre el
mango, como se muesira en la imagen con |3 cubiera ceniral de |a tapa en la jarra de la
licuadora.

2. Girey mantenga presionada la perilla de control de precision de (*) a la funcion pulsar
(Pulze) Ufilice I3 funcion pulsar (Pulse) para triturar hielo. Esto proporciona la maxima
potencia de mezcla. Conlbrole [a duracion de la mezcla manteniendo la perilla de control de
precision en la posicion de pulsar. Suselie Iz perilla de control de precision a (*} para
detener |a licuadora. Consulte la seccion “Guia de funciones de la icuadera” para obtener

mas detalles.

NOTA: En los casos de |las velocidades variables (del 1 al 10), 13 licuadora se detendra
automaticaments después de funcionar por 3 minutos. En los casos de los programas
predefinidos, Ia licuadora se detendra una ver gue se complete 21 cicla.

NOTA: La perilla de control de precisian debe girarse 3 |a posicidn () cuando se ufilice 1a
funcién predefinida. Durante el funcionamiento con la funcion predefinida, girar 1a perilla de
control de precision puede cambiar Ia funcion predefinida 3 control manual.

SUGERENCIA: Use |a mitad de una bandeja para cubitos de hielo estandar o 7 3 § cubitos de
hielo de tamano normal para licuar. La funcion picar hielo {lce Crush) ha sido oplimizada para
friturar higlo sin agregar ningln ingrediente liquido.

21
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CUIDADO Y LIMPIEZA

IMPORTANTE: Deje gue el electrodomestico se enfrie completamente anies de colocar o
quilar piezas y antes de limpiario.

LIMPIEZA DE LA LICUADORAY LOS ACCESORIOS

Limpie la licuadora y los accesorios minuciosamente despues de cada uso.

NOTA: Para evitar dafiar la licuadora. no sumerja i3 base ni el cable en agua. Para evitar
arafiazos en |a ficuadora, no use productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

1. Retfirs todo confenido restante del vaso. Llene I3 mitad del vaso con agua fibia v agregue
1 o 2 gotas de liguido lavavajilas. Coloque el vaso de |z licuadora sobre la base.
Aszeglrese de que el vaso de I3 licuadora esté tofalmenie en su lugar sobre 13 base. Fije la
tapa en el vaso, presione la funcion impiar (Clean) ¥ haga funcionar Iz ficuadora durante
15 segundos para limpiarla. Quite 8l vaso de 13 licuadora, vacie el contenido v enjuague
con agua fibia.

| = W, : ’.L
2. Lalapa. el conjunio del frazco y la fapa ceniral de |a tapa se pueden limpiar en el estanie
superior def lavavajilas

NOTA: Para obtensr loz mejores resulfados, guarde el vaso sin la tapa para ventilar los
olores.

@
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3. Para limpiar la base y el cable de la licuadora: Desenchufe Ia ficuadora anies de impiarla.
Limpie |2 base y el cable con un pafio tibio himedo y seque con un pano suave.

PARA INFORMACION DETALLADA SOBRE EL USO Y LIMPIEZA DE LA LICUADORA
Visite www. kitchenaid.com/quickstart para ver instrucciones adicionales con videos,
recetas inspiradoras y consejos sobre como limpiar su licuadora. Para mas instrucciones
consulte la Guia del producto en linea, videos. recelas inspiradoras, informacion de garanfia y
consejos sobre como limpiar y usar su licuadora.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Si la licuadora no funciona bien o no funciona

PROBLEMA

SOLUCION

Sila licuadora no 32
enciende

Verifigue que |13 licuadora 2518 bien enchufada enun
tomacorriente de compatible.

Sifiene una caja de interruplores, aseglrese de gue el
circuito esté cemrado.

La licuadora =2 apaga
durante el uso después de
funcionar confinuamente
durante 3 minutos.

Sila licuadora se ha apagado automaticamente despuss
de 3 minutos de uso, reinicie la perilla a (*) para continuar
con e! funcionamiento normal. La licuadora tiene una
funcién de apagado automatico como medida de seguridad.

La icuadora se apaga
durante el uso anles del
apagado automalico de
3 minutos.

Si la licuadora ha estado funcionando en ciclos
conseculives bajo una carga pesada, apague y
desenchufe la maguina y deje que =e enfrie por completo.
Si la licuadora sigue sin funcionar tras enfriarse, Hlame al
nimero de servicio.

Silos ingredientes esian
pegados 0 no se mezclan

Desenchufe la licuadora. Retfire el vaso y use una espatula
para recrganizar los ingredienies.

Sila icuadora se deliene
durante la mezcla y el anillo
LED blanco parpadea
rapidaments

Se detecta un error en |a licuadora, Contacie a un cenlro
de servicio autorizado para pedir asistencia. Consulie [a
seccion “Garaniia limitada y servicio®.

Siel anillo LED blanco esta
apagado

10 minutos de inactividad haran que 15 licuadora entre en
modo de reposo. Para activar |a licuadora, presione el
boton de encendido/apagado (OniOifL
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GARANTIAY SERVICIO

CERTIFICADO DE GARANTIA DE PEGUERCS ELECTRODDME STICOS DE LA MARCA KITCHENAID
GARANTIA VALIDA 50LO EN EL PAlS DE ADQUISICION DEL FRODUCTO GARANTIZADO

Importants - Ecte Canficada o Tarjeta de Garantla deberia presemtarse [unto 3 13 tacturs o boleta de compra o recepoion original del
prodiacta gararfzsdo. Pars Colombis i3 faciura sord exigitle s5i0 20 oS c3508 &N Que IS nomatyva focal 8l o pemmils

Comerclazador impartadoreeizarantss da ioe productos garanfizagos:
En Argenting: VWinpool Argenting S.R.L

En Chii2: Whinpool Chile, Lida

En Penk Whinpool Pend, SRL.

Tarming de 13 garantia-

El témming 9= vigencia g2 SEt3 Garantis e o2 Tres (3) afo 3 partir de (3 f2na os comprs par 2l consumidor final det prodecds
. 53lvD que i3 rormatva locs ostabliaciaid excepsanas o L Inicio dal computo 12 pars Iz comora ouiginl ol
producta

Kitchenild cubirirs
L3 msna fe obra cificasa y E 0 repugElns Necesarlas pare (@ rEparscion y & buen funclonamienia o2l producto garantzado,

Elempre que 2ete deta 521 o debido 3 Inconvenieniss o f3llas o= funclonamiznio Sl MEMG 0 de sus componSntes ¥
cuande i3 f3ll3 62 preesnis =n congicion=ss nomales ds L=
Eats Garantia no comprends:

1. Dafos ocasionados porla Instalacion Mcomecta, InSpropiada o lizgal ded producto o por 3 MEEIRcn yio comecclin de una

nslaiacion deficleme afeciiads por lorcees No Auarzados por 2l Garame

Dafios ocasionados &l producto yio 3 cuaiquisr ot pans yio repuesio del produsse por voltsle inadscuada, Instsisciones

slaciicas defectuosas yo fluciuacionss de comlems ekecinics.

Dafos ocaslonados por slementos Sdrafios 5l producto (Ef uiensiios de cocing)

Cafios por el uso Indebido de impigorae guimicos o abraslos, no destinagas o recomandados pars (3 implaza de

slectrodomesticns.

Tafics =n partss de vidio, porcsians, panse pisticas, de hule 0 g2 goms. pintura y en genersl ios d3fios de (3 paries estetoss

def produsio, causatas por ef detarkoro normal el prodoecto o Su mal usn.

Dafics causados v ocaslonacoE por: '@ deterior normal def produsio o =0 incamsclo o mal ued; sccifents o cuslquisr hecha de2

13 naturaleza o humano que puSeds ser considerado como c3e0 foriio o Rieres mayar, goipes, caldas ywo rayaduras, reEnepanz y/

02 i3 manipuEcion de un kersere na auiDzad; roedoreE, Ineerios o cudiquier oind animat

F3ii3s en los bombllos 0 [3Mparae 2n aguelios producios que tengan uminacin Intema

Reparsciangs o producto por siguns persona MO 3iiorzsds por 2 GarEnle 1o wso o8 pi2zas NO originsiss.

. Log gIshoE 0= fistas / iTenspane o entega ded producio § kos efectos de 1S reparacian del producha cuanda los mIsmos no hayan
sidp gutorzadoe por 8 Garanmta:

10. L3 reposicion 92 Sccesanos que acompafisn al producia.

Las sspacificaciones tecnicas, condiciones de inafafacion, ueso y mantenimisnto dsf producio. 36l comao I35 08 BU TERSTAC0N Y

& modo e kacer efactiva 13 Garantfa otorgada en Bf presenie Cerlificado de Garantis - Incluyenso ios contatlos para iz adquisicdn o

CofMprs de repussine legiimos — 52 encusntan 3d32 en etz Manual d2 Uss. L3 solicus de cumplimisnis de £213 Garantia s2

podra efeciiar da forma peresnal yio lzisftnics y'o por corren electrinico ai Ceniro d2 Alendidn s Cliente dal Garamie.

CERTIFICADO DE GARANTIA DE PEQUENO S ELECTRODOME STICOS DE LA MARCA KITCHENAID
Dierechoe ded Baneflciario | Titutar

B El Garanis 52 COMpromeate 3 rSparar & producio garantzato Sn un plaze o8 veims (30) dias naglss Contaaos 3 parir de 13 fecha
02 13 Bollciiud 08 reparacian, £3lv eventuaics 0SMOIEE =N & BMbargus 08 repuSEhss. CUENSD 108 MisEmos provengan dal
EXYENjEn d En i3 03 provieldn yio Sxisienca 0 108 MIEM0s PO TAZ0NSs SXiemas 3l Garants. En lodo c389, &2 informars al
Banaficiaio f Tiulsr cpariunamente ecbe |35 eventliaies S2maras pue pudiaram ateciar et piand ¢a raparaciin del producis
gararizaos.

Bl Banafictana  TRular 0213 Sarantis conterids en el presenie Canmicans podrd ceder (3 misma [unt 3| prooscts garanizasa
muranis & EBmming e 5U vigencla; en eele 350, 8l Garanie slio reconodara al rueyd Beneficiano de aila, &f Bempo de vigencla
pandiants, EIEMEE ¥ CUSND0 & LEUSND MUSEYE 8 COMprooants 48 Campra pars vaildar 3 vigenola o= 13 garantia

Las condiciones de validsz de iz garantia estan sujstss = qua & producta geranbizado:

B 323 UiHzado 20 condiclones nomales en i indo de 3cuendo con 138 especificacionss. 1&mings ¥ condiclonss ndicadas en B
Maruai g2 Usg osi qus este Canificado o2 Garankia ec parts megrantz

B Ze=3 |l'.-EElaﬂI}]|' Usadin Confoime 3 E"I"IEU'I.IGBIEHE’E-" recomendaciones ssisbiecidas an 2 Manuslds Usa
B 253 manienide protegida de los efasios del olima (S calor, Aumedad, frio, fuvia)

mowm mm o

o

24



Mots importanba:

El Garants no 52 haoe responsabie por ningdn dafio yio parjuicio material yio personal, dirsci yio indrecho que pudissan U &

adquirents, consumikior ywio terceros en refaciin sl productn garaniizade, orfginados an & Ao sequimianio de 55 rnu:lbanlm'-es

establacidas en = Manual de Uso def producio garanizacs por 5 presenie ¥ o cual exts Cenfficada g2 Gamanta forma

:E[aar:lag -'-u(';rzraamal originagas ar =i no cumplimienio de 36 normas y regiamentaciones o2 control vigemes en relacon EEE
clomEs

L3 presents Garantia no comstiuye ¥ =n ningln casc podra ser inberpretsda como urs prvtoga o plazo adiclonal en loe emminos y
condicion=e g2 |3 garsntla fegal el producha estabiecids por 13 jey local La presents Garanila no extends ni oiorga 5| Sensfciarin)
Thular 4= geia, mas derechos gue aquelios expresaments seflalaoos en et socumenio. B0 sin perjuicio de 3 Garanlls Legal gus
cada pals recinazea, 3 que-serd efectiva e2g0n ios 18rmings v plazoe dela fey local apicatie en cas0 de Gvergencias

L3 Garamiia plangada a traves del lFt'EBENE Cerfificado de Garankia resiele el caracksr de k2gal dnicamente por e plazo e-l.lpuam:l
Iocaimenla por i2y coma 15k En 3] seniido, fevisis & caracier de corvancionad respecio del plazn atagado maE &l J&t B
minimo sxdgido por |3 nonmattya. splicable an c3da paie

IDENTIRCACION E INDIIDUALIZACION DEL PRODUCTD

Rombre g2 compradorbeneficlano de ls garanila:

Documanio d2 is2ntdad:

Draccion/ Tedefono:

Nomira daf distincoanr Almacsn: Progticto:

Draccion/ Tedefono: Intoedeia;

Cludad y Pais de compra: Beria Mo

Fecha de compra: Fachos N

Fiacha de entrega: Marca:

Tamafa oeapacidad (=l apilea): Mizterial y coior predelemminaca

CERTIFICADO DE GARANTIA DE PEQUENO 5 ELECTRODOME STICOS DE LA MARCA KITCHENAID
Pars hacer efective sata gerania:

B Egis pocumanio debers eer presemado para cualguier ramite ralacionada con 13 garartls de producioe adoulidos sentn de fos
palEes qus 58 MEACKNAN 3 CARtUACon. 5 ueled compnd EU prodcie en ofro pale, 30Ua 3 |3 c3e3 comendatdetibulsor donde
Tz 3dquiisa.

B El consurmidor debera maniener 8ta gocuments 20 Ew poder y En un lugarseguna. En caso de exiravio g2 iz poliza, =
consumider debard presentar su comprobants de camgna para racer valida 1 garankla.

B Efconsurminor podes salicitar que 2 haga eleciva i3 garania gue ampars esle ceniicata af Gefrbuidor fonde adouiis of
peoducio, presemantdn su productd 2on e£ty poEza Benada con los 43006 solict=des en (3 secoidn "individusizacian dal product
garanfizado” y debidamenie eckads por &f disiibuidor que 3 vendli.

B E] cone umniior posrd salictar gue e haga efectiva i3 garantia que amgara esta poiza al fabricamie def prodiecio en Joe domidiios
Yo letSfonas Elquientes:

Argenting Chila
Garante: Whi ansra SAL Saramia: Whirlpoal Chia Lida

Direcchia: Ay J. '.Jﬂ:fi;ru NTH35 [Roh N°E KmEL 5),
Fallma, Pllar, Pols. de Susnos Alres, Argentina, CF {1633}
Domicila Lagat:
iCake 5an Martin 140,
Cludad Auitnoma d2
Ftenciin:
Liamence de lunee-3 sabados (excemmn fefatos) de 50003
1400 horas SHsSionn

CE00-B5E-E265.

Wiralsapp: +549 11 2166 6438

E-mall: stenclonaiclisntsksnBwhinpond com

S0 wed: yemald.com.ar

14" - (C1D0LARDY
=roE AlrEE, NgEI'IﬂI'l-E Haranas de

Dirzcoibr Alcantars 44, PIED 7, Las Cardee. Santiaga
de Chile

Tolatona: GOO20M736

Horanrs 02 3tencidn: Lunes 3 Wemes

de &:00 & 18:00 horas ¥ sabados de &:00 3 1400 hare
E-mak contaivonliz@nhinpeol com

St Vst www kitchiBnaid ol

Pent

Domiclio Legat A Angamos Ossiz 544, Miafiores, Lima:
iInea tsiedbrics: +51 1700 7E08

Hararo de Stemciin: iunss 3 viemas de 5060 3 15:00
fpimEs ¥ sabados de 9005 13200 hofas

E-mall: cont Srudwhiripool. com

S0 web www kifchanaid com.pe
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